VINOS TINTOS

Vino tinto de la Casa 75 cl.

Rioja Campo Viejo Cosecha 75 cl.
Rioja Vina Alcorta Crianza 75 cl.
Rioja Cune Crianza 75 cl.

Rioja Beronia Crianza 75 cl. DESTﬂ U Dﬂ ”‘l’f fl_ fﬂ |Sﬂ ”
Rioja Beronia Crianza 37,5 cl.

Rioja Marques de Caceres Crianza 75 cl.

Rioja Marques de Caceres Crianza 37,5 cl. Sw@ywy é& 7&0& te W .o

VINOS BLANCOS Y ROSADOS

Vino Blanco Tierra Blanca 75 cl.

Vino Blanco Castillo de San Diego 75 cl.
Vino Blanco Hidalgo 75 cl.

Vino Rosado Penascal 75 cl.
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VINOS FINOS, OLOROSOS Y CREAM

Fino Tio Pepe 75 cl.

Oloroso dulce Canasta Cream 75 cl.
Oloroso Seco Alfonso 75 cl.
Manzanilla Solear 75 cl.

Manzanilla La Gitana 75 cl.

CERVEZAS, REFRESCOS Y AGUAS

Cerveza Cruzcampo Barril 33 cl.
Cerveza Cruzcampo Botella 25 cl.
Cerveza Buclker Sin 20 cl.
Refrescos 20 cl. RESTRURANTE L FAISAN
Agua Mineral Natural 1,5 L.
Agua Minera Natural 0,50 L
Agua Mineral con Gas 0,50 L.
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ENTRANTES

Ensalada de la Casa

(lechuga, tomate, cebolla, queso, pimiento morrdn, jamon york, atin)
Ensalada Mixta

(lechuga, tomate, cebolla, atin, maiz, espdrragos, huevo, zanahoria)
Corazones de Alcachofas con Mayonesa

Espdrragos Blancos con Mayonesa

Alino de la Casa

Ensaladilla Rusa

Gambas Rebozadas

Nuggets de Pollo

CHACINAS

Queso Curado (100 gr. aprox)

Came Mechada (120 gr. aprox,)

Lomo en Manteca (120 gr. aprox,)

Jamoén Ibérico (50 gr. aprox.)

Chorizo Ibérico (70 gr. aprox.)

Cana de Lomo Ibérica (50 gr. aprox,)
Salchichdn Ibérico (70 gr. aprox,)

Variado de Chacinas loérico

(jomon, queso, cafna de lomo, salchichdn, chorizo)

REVUELTOS, SOPAS Y PASTAS

Gazpacho Andaluz con Guarniciéon
(Taquitos de jamén y huevo duro)
Revuelto de la Casa

(gambas, esparagos, champifiones, jamon)
Revuelto de Gambas

Gambas al Ajillo

Revuelto de Habas Baby con Jamon
Sopa de Picadillo

Consomeée

Lasana Gratinada

Canelones Gratinados

CARNES

Presa Ibérica

Brocheta de Solomillo de Cerdo

(solomillo, bacon, cebolla, pimiento rojo, pimiento verde)

Secreto loérico

Entrecott de Ternera (45 /Kg . Pieza de 300 gr. Aprox.)

Solomillo de Cerdo a la Plancha

Solomillo de Cerdo Salsa (Pimienta Verde - Roquefort - Mojo Picén)
Huevos Fritos con Jamon lbérico

Pinchitos Morunos de Cerdo (2 unid.)

Brocheta de Pollo

(pechuga de pollo, salchichas, cebolla, pimiento rojo, pimiento verde)
Albdndigas Caseras en Salsa

Filete de Cerdo (Cinta de Lomo)

Filete de Pechuga de Pollo a la Plancha

PESCADOS

Choco Plancha
Gallo Empanado
Gallo Frito en Taquitos
Pez Espada Plancha
Chocos Fritos

Cazdn en Adobo

PLATOS COMBINADOS

Combinado 1

(Salchichas Gigante, Huevo Frito, Bacon y Patatas)

Combinado 2

(Flamenquines, Huevo Frito, Ensaladilla Rusa y Patatas)
Combinado 3

(Lomo Adobado, Huevo Frito, San Jacobo y Patatas)
Combinado 4

(Merluza Empanada, Huevo Frito, Ensaladilla Rusa y Patatas) 2
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POSTRES

Flan de la Casa
Natillas Caseras
Arroz con Leche
Tocino de Cielo
Puding

Pijama

Helados

Fruta de Temporada




